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SEMINARIBÈRIC



Temari:
- Món Ibèric.
Especial referència a la nova normativa del
ibèric, RD 4/2014. 

- Mostra del correcte tall del pernil ibèric.
Com treure el màxim rendiment d’una peça de 
perni l . Maximitzar els beneficis coneixent i 
controlant tots els costos existents.

- Tast i maridatge del pernil ibèric.
Conèixer i identif icar les diferències entre 
els ibèrics + tast i maridatge de perni l ibèric.

CONTINGUT DEL

SEMINARIBÈRIC

Curs impartit per professionals del
sector ibèric a Nivell internacional.

Contacta al 977 23 96 00 formacio@aeht.es
Associació d’Empresar is d ’Hostaler ia .



e s c o l l i r  u n  d i a :  
1  o 2  d e  J u n y  
d e  9 h  a  1 4 h

S B  H O T E L ,  p l a ç a
I m p e r i a l  T à r r a c o

( T a r r a g o n a )

PLACES LIMITADES
NOMÉS 65€  
*BONIFICABLES

Dirigit a professionals de
l’hostaleria i alimentació

I n s c r i p c i o n s  i  m é s  i n f o r m a c i ó  a l  9 7 7  2 3  9 6  0 0
* c o n s u l t a r  e l s  r e q u i s i t s  n e c e s s a r i s  p e r  b o n i f i c a r - s e  l a  f o r m a c i ó .  

SEMINARIBÈRIC
APUNTA’T AL



SEMINARIBÈRIC

o r g a n i t z a

PLATAFORMA  DE  AGENTES  COMERCIALES
Distribución alimentaria desde 1918
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